Clmuse -bowches

Crépe roulée au saumon fumé, creme au citron

Verrine panna cotta chou-fleur, crumble noisettes-
parmesan

Sablé sarrasin creme montée et magret fumé

Eonbées

Foie gras maison IGP francais, chutney a la mangue
ou

Gravelax de saumon Label Rouge, créme Isigny au raifort et aneth

At

Chapon fermier, désossé, farce fine aux morilles, cognac,
chataignes et foie gras

Accompagné d’un millefeuilles de céleri, sauce aux morilles et
pommes duchesses

Dessont

Biliche passion chocolat blanc
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RESERVEZ VOTRE A
FOIE GRAS DE CANARD IGP FRANCAIS

Maison artisanale - 110 € / kg
Conditionnements : 250 g - 500 g - 1 kg
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